Amuse-bouche

* % %
Tris od gusje jetre sa domadim briosem

,tris” of goose liver with homemade brioche

* % %

Cappuccino od buce s vrhnjem od gorgonzole

pumpkin cappuccino with gorgonzola-cream

* % %

Crni raviol s cvjetacom i jakobovom kapicom

black ravioli with cauliflower and scallops

* % %

Posirani filet zubatca u povrtnom umaku

poached dentex fillet in a vegetable sauce

* % %

Sorbett

* % %

Biftek u umaku od vina porta i sjemenki senfa, pire od celera

beef steak with port wine sauce and mustard seeds, celery puree

* % %

Tris sireva ,,selezzione Gufanti” sa domaé¢om mostardom

small cheese selection ,, Gufanti” with homemade mostarda

* % %

Terina od bijele ¢okolade i malina

terrine of white chocolate and raspberries

* % %
Praline za kraj...

praline...

DEGUSTACIJSKI MENU MOLIMO NARUCITI ISKLJUCIVO ZA CIJELI STOL
WE PREPARE THE TASTING MENU EXCLUSIVELY FOR ENTIRE TABLE

po osobi / per person
435,00kn



